COKOLADNI MAFINI

Za 12 mafinov potrebujemo:

80 g temne Cokolade,

40 g masla,

1 S¢epec soli,

200 g moke,

100 g sladkorija,

2 Zlici kakava v prahu(zvrhani Zlici),
2 Zlicki pecilnega praska,
0,5 Zlicke sode bikarbone,
2 jajci,

150 ml mleka,

sladkorno dekoracijo.
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Za nadev potrebujemo:

v' 2 sladki smetani,
v' 400g Cokolade ali kakava v prahu

Postopek:

o Pecico segrejemo na 180 stopinj Celzija. V vdolbinice pekacda za mafine poloZimo papirnate
modeléke (ali pa jih namastimo z maslom). Cokolado nalomimo (ali narezemo) na manjse



koscke. Na kuhalnik pristavimo manjso kozico, ki jo do 1/3 napolnimo z vodo. Nanjo
postavimo ognjevarno skledo in pazimo, da se dno sklede ne dotika vode v kozici. V skledo
dodamo ¢okoladne koscke in maslo, nato pa ju stopimo nad vodno kopeljo. Ko se maslo in
¢okolada stopita, ju dobro premesamo in skledo odstavimo.

V skledi zmeSamo moko, kakav v prahu, sladkor, pecilni prasek in sodo bikarbono. V drugi
skledi pa zmeSamo jajci in mleko. Jajéno zmes vlijemo v skledo s suhimi sestavinami in vse
sestavine z ro¢no metlico ali kuhalnico samo toliko premesamo, da se vse sestavine navlazijo.
V zmes vmesamo stopljeno ¢okolado.

S testom do 3/4 napolnimo vdolbinice v modelu za mafine. Mafine pe¢emo v ogreti pedici na
srednji visSini 20 do 25 minut, da se zlato rjavo zapecejo. Pe¢ene mafine vzamemo iz pecice,
pustimo pocivati 10 minut, nato pa jih vzamemo iz modela in ohladimo.

Med hlajenjem mafinov pripravimo nadev, ¢e ga Zelimo. Sladko smetano zmiksamo do
kremaste strukture nato dodamo ¢okolado oziroma kakav v prahu zmeSamo in okrasimo
mafine.

PA DOBER TEK!!!

Gabrijela Kosir, 9. a
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