PRAZNICNI MAFINI

(24 kosov, ¢as priprave: 20 minut, cas pecenja: 15—20 minut)

SESTAVINE:
ZA MAFINE:

175 g zmehCanega nesoljenega masla
175 g moke

3 Cajne Zlicke pecilnega praska

3 srednje velika, rahlo razzvrkljana jajca
175 g zlatega sladkorja v prahu

SCepec soli

1 €ajna zliCka vaniljevega izvleCka

19 papirnatih modelCkov

mesSalnik

ZA OKRASITEV:
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* jagodni sladki greh
* roza sladkor
* srebrne perlice

POSTOPEK:

Pecico ogrej na 180 °C (ventilacijsko na 160°C). Papirnate modelcke
porazdeli po pekacu.

V skledo presej moko in pecilni praSek. Maslo nareZzi na rezine in ga daj
v skledo skupaj z rahlo razzvrkljanimi jajci, sladkorjem, soljo in vaniljo.
Sestavine zmesaj z meSalnikom. Prepriaj se, da so zares dobro
zmesane.

Dobljeno zmes porazdeli po papirnatih model&kih. Mafine peci 15-20
minut, dokler niso dobro pecCeni in dobro narastejo. PekacC previdno
odstrani iz pecice ter jih zlozi na reSetko, da se dobro ohladijo.



OKRASITEV:

Preden mafine okrasi$, poCakaj, da so dobro ohlajeni, sicer se okras
stopi. Na mafine polij sladki greh ter ga razmazi z zlicko. Roza sladkor
posipaj na sladki greh ter vse, kar se nanj ne prilepi, stresi na kroznik za
kasnejSo uporabo. Srebrne perlice dodajo Se ‘piko na i'.

ZELIM TI DOBER TEK!

Lucija Zbogar, 9. b



